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VERVEINE

An warmen Tagen schmeckt uns wieder frischer, saftiger Weifswein.
Sauvignon blanc aus der Steiermark bat da viel zu bieten: Gekonnl
spielen die Winzer dort mit Frucht, Wiirze und pikantem Finish — »»»
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nter den Weinbauregionen Osterreichs ist

die Steiermark ein aufsteigender Stern.

Einst eher bekannt als Heimat rustikaler

Schoppenweine, hat sich das Anbaugebiet
im Siidosten des Landes in den letzten 20 Jahren gera-
dezu als Weinmacht etabliert. Vor allem die nahe der
slowenischen Grenze wachsenden Weilen bilden einen
stilvollen Kontrapunkt zu den kraftvollen und langlebi-
gen Monumenten aus der Wachau, dem Krems- und
dem Kamptal.

Die Stirken des steirischen Weilweins sind animie-
rende Frische und Leichtigkeit. Das relativ kiihle Klima
mit seinen starken Temperaturschwankungen kommt
vor allem den aromatischen Sorten zugute, beispiels-
weise dem Muskateller, aber auch dem Sauvignon
blanc, dem diesmal unser Test galt. Dabei haben die
ganz jungen, spritzigen Weine des Jahrgangs 2012
kaum weniger Reiz als die etwas gehaltvolleren, typi-
scherweise im groBen Holzfass ausgebauten Lagen-
weine, die bei der Probe durch die Jahrgénge 2010 und
2011 vertreten waren..

Die Weine unserer Top Ten eignen sich ideal, um auf
den langersehnten Friihling anzustofien. Sie verbinden
eine erfrischende mineralische Gaumenstruktur mit ei-
nem gleichermallen intensiven und feinsinnigen Aro-
menspiel. Dabei gelingt es den besten steirischen Win-
zern geradezu virtuos, mit Frucht, Wiirze und pikantem
Finish zu spielen, ohne dass die Harmonie schrill oder
dumpf wirkt.

Zweifellos kommt solche Prizision nicht von unge-
fahr. Gerhard Retter, Mitglied der FEINSCHMECKER-Jury
und gebiirtiger Steirer, erzihlte am Ende der Probe von
einer Gruppenreise, die ein gutes Dutzend Gsterrei-
chische Winzer vor einigen Jahren ins Sauvignon-
Eldorado der Neuen Welt, nach Neuseeland, gefiihrt hat.
Dort wollte man sich umsehen, um zu lernen, welche
weinbaulichen Verbesserungen man iibernchmen kénne
— aber ebenso, vor welchen fragwiirdigen Entwicklun-
gen in Marketing und Kellertechnik man sich besser in
Acht nehmen sollte. Gemeinsinn und ein weiter Hori-
zont: Das sind vorbildliche Einstellungen, die zu muster-
giiltigen Weinen fiihren.

DIE JURY

58 steirische Sauvignon blanc verschiedener derzeit
erhéltlicher Jahrgange verkosteten: Elisabeth Flingers,
Restaurant , Nil}; Hamburg; Hussen El-Dessouki,
Quickborn: Carl-Dietrich Gless, Weinhandler im Ruhe-
stand, Eckernférde; Carsten Laade, freiberuflicher
Sommelier, Hamburg; Gerhard Retter, Restaurant
Fischerklause! Litjensee; Michael Skrzipietz, , weild
oder rot” Weinseminare; Mario Zini, Restaurant

.La Scala’ sowie der Autor und Weinjournalist Ulrich
Sautter, alle Hamburg.
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DIE TOP 10 DER
STEIERMARK

2010 Sauvignon blanc Zieregg

Weingut Tement, Zieregg 13, AT-8461 Berg-
hausen, Tel. 0043-3453-41 01, www.tement.at,
Bezug: ab Weingut, Preis: € 29,50
Unser Probensieger lberzeugt mit einer minerali-
schen Rauchnote im Duft, am Gaumen mit Biss und
Fulle, im Abgang mit intensiver Frucht. Stichworte
aus den Verkostungsnotizen: ,,subtile Aromen, Mango,
griine Mango, vielschichtig, stahlig, geschliffen,
fein, animierende Frische, kein Protz, Klassik, Span-
nung” —und alles in Balance. GrofRe Kunst!

2010 Sauvignon blanc Kranachberg
Sattlerbof, Sernau 2, AT-8462 Gamlitz, Tel.
0043-3453-25 56, www.sattlerbof.at, das Gut nennt

Bezugsquellen in Deutschland, Preis: etwa € 35

Nur um einen Wimpernschlag auf Platz zwei, kein
bisschen weniger begeisternd als der Sieger. Duft
nach Grasschnitt, Jasmin, Griintee, Brennnessel,
Litschi, Holunder. Der Gaumen vereint Gegensatze:
Finesse und Druck, Saftigkeit und Seidigkeit, Zurlick-
haltung und Ausdruck.

2011 Sauvignon blanc Sulz

Weingut Gross, AT-8461 Ratsch an der Wein-
strafse 26, Tel. 0043-3453-25 27, www.gross.at,
Bezug: ab Weingut, Preis: € 17,90
Der so lebendige wie nachhaltige Gaumeneindruck
deutet das Potenzial des im Duft noch etwas ver-
schlossenen Weins an: Mineralische Strenge und
Salzigkeit werden von einem kraftigen Korper grun-
diert — wie es zum warmen Jahrgang 2011 passt.

2010 Sauvignon blanc Welles

Weingut Lackner-Tinnacher, Steinbach 12,
AT-8462 Gamlitz, Tel. 0043-3453-21 42,
www.tinnacher.at, Bezug: ab Weingut, Preis: € 29
Ein korpulenter Sauvignon blanc, dessen Aromen-
spiel sich erst ansatzweise zu entfalten beginnt:
Nach und nach erscheinen im Glas Aromen von Pfef-
fer, Melisse, Limette, Rauch. Dichte und Volumen
versprechen eine sehr gute weitere Entwicklung.

2012 Sauvignon blanc Péssnitzberg

Weingut Tscheppe, AT-8463 Leutschach,
Bezug: Grand Cru Select, Geisenbeimer Str. 61,
65385 Riidesheim, Tel. 06722-710 90, Preis: € 13,90
Der bestplatzierte junge Wein strahlt vor jugendlicher
Frucht: Mango, Nektarine, Litschi, Williamsbirne,
Apfel. Trotz seinem {berbordenden Duft ist es ein
ernsthafter Wein ohne Bonbon-Kitsch, dafir mit
mineralischer Feuerstein-Note und mit — Veerkoster
Zitat —,Kanten, ohne derb zu sein®
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2011 Sauvignon blanc Edelschuh

Weingut Woblmuth, AT-8441 Kitzeck im
Sausal, Bezug: Ludwig von Kapff, Konsul-Smidi-
Str: 8/, 28217 Bremen, Tel. 0421-399 43 17,
www.ludwig-von-kapff.de, Preis: € 32
Dieser von einer SchieferSteillage stammende Sau-
vignon wurde in 500-LiterFassern vergoren. Den-
noch flankiert nur eine Spur Holzaroma seine zitrus-
fruchtigen Aromen, das Fass macht sich eher als
cremige Abrundung der Gaumenstruktur bemerkbar.
Gute Lange mit sehr intensiver Fruchtbegleitung.

2012 Sauvignon blanc Klassik
7 Weingut Schneeberger, Pernitsch 19, AT-8451
Heimschub, Tel, 0043-3452-839 34,
www.weingui-schneebergeral, das Gut nennt
Bezugsquellen in Deutschland. Preis: etwa € 8
Eindeutig der best buy der Probe — und dabei nicht
vomn billigen Jakob: pikanter Sortenduft, der bei Luft-
kontakt komplex wird, animierend saftiger Gaumen.
Ein ganz zarter Hauch Sufe balanciert den stram-
men Nerv aus. Wie geschaffen flir eine Auszeit an
ginem sonnigen Frihlingstag.

2011 Sauvignon blanc Knily
8 Weingut faunegg, Eichberg-Trautenburg 160,
AT-8463 Leutschach, Tel. 0043-3455-67 54,
www jaunegg.at, Bezug: ab Weingul, Preis: € 15
Ein milder, weich ansetzender und rund flieender
Entwurf eines steirischen Sauvignon. Wem saure-
reiche Weine weniger gefallen, der ist hier gut auf-
gehoben. Im Duft zeigen sich hinter einer hefigen
Wirze Aromen von Apfel, echtem rotem Pfeffer,
Fenchel und Pfirsich.

2011 Sauvignon blanc Merveilleux
9 Weingut Erwin Sabathi, Possnitz 48, AT-8463
Leutschach, Tel. 0043-3454-265, Bezug: ab
Weingut (im Verkauf ab 1. Mai), Preis: € 30,20
Der Ausbau des Weins im grofien Holzfass hat die
blumigen Aromen des Sauvignon zu voller Entfal-
tung gebracht: ,,Orchideenhaus’ schrieb ein Juror,
MVerveine und Kamille” ein anderer. Dazu sehr viel
{Alkohol-Kraft und eine deutliche Holzpragung.

2012 Sauvignon blanc Steirische
].O Klassik

Weingut Neumeister, AT-8345 Straden 42, Tel. 0043-
3473-83 08, wiww.newmeister.cc, das Gut nennt
Bezugsquellen in Deutschland. Preis: etwa € 15
Ein volles Pfund Sauvignon blanc! schrieb ein
Juror. Appetitlich gelbfruchtig im Duft, am Gaumen
ungekiinstelt, lebendig und zupackend, mit intensiver
traubiger Abgangsfrucht. ,Klassik” steht hier nicht
zu Unrecht auf dem Etikett.
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SALAT UND SEELE.
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CONDIMENTO

ACETD
BALSAMICO
DI MODENA
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Eine Wohltat fiir die feine Kiiche: Balsamessige von Byodo.

Kennen Sie schon unseren neuen Condimento Rosso? Seine fruchtig-
siiBe Note ist einzigartig unter den Balsamessigen und passt perfekt zu
den ersten frischen Blattsalaten. GenieRen Sie also feine Salatkreationen
und seien Sie sicher: mit Byodo bekommen Sie nicht nur Qualitét vom
Feinsten, sondern Bio vom Feinsten. Erfahren Sie mehr unter byodo.de

Kreieren und gewinnen: Werden Sie kreativ und schicken Sie

uns Ihr Rosso Dressing-Rezept! Gewinnen konnen Sie eines von
10 Byodo Feinschmecker-Paketen. | £}

byodo

BIO VOM FEINSTEN,




